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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Armelle et Bernard RION, leurs filles Nelly, Alice et Mélissa, ainsi que leur 

gendre Louis, travaillent 8 hectares de vignes, principalement situées sur la 

Côte de Nuits. Pour le travail de la vigne et l’élevage du vin, la famille Rion 

perpétue la tradition transmise de générations en générations. Depuis 2019, le 

Domaine Armelle et Bernard Rion est certifié Haute Valeur Environnementale de 

niveau 3. 

AOC COTEAUX BOURGUIGNONS  

« Cuvée Rose » 

Vin rosé issu principalement du cépage Gamay. 

Ce vin rosé est idéal pour les jours ensoleillés. Les vignes (0,54 hectare) âgées d’une 

soixantaine d’années sont situées à quelques centaines de mètres du Domaine. Ici, 

comme sur toute l’exploitation, le Domaine Rion pratique une agriculture durable et 

raisonnée, exempte d’insecticide et d’herbicide grâce notamment au travail mécanique 

du sol. 

Au Domaine Rion, même les petites appellations sont travaillées et vendangées à la 

main. En quelques heures après la cueillette, les peaux des raisins donnent la jolie 

couleur rosée au jus. Après pressurage, le moût fermentera en cave puis s’affinera 

pendant environ 6 mois en cuve. 

Ce vin sec et fruité montre des arômes de pêches de vigne et de groseilles. A servir frais 

à l’apéritif et sur les grillades et salades estivales. 

Garde : 2- 3 ans.  

 

 

 

 


