
Accords Mets et Vin

Filets de Rougets et autres Poissons
grillés, Volailles en sauce et Fromages
fins.

 En Bouche

Minéral sur sa jeune, il s'étoffe et gagne
en richesse et ampleur après quelques
années.

Chardonnay

Vendange manuelle

Conseil de garde : de 2 à 8 ans

Vinification

Pressurage direct et entonnage du
moût en fûts de chêne français
pour les fermentations. Elevage en
fûts pendant 12 à 15 mois avec un
bâtonnage régulier des lies. 

 Au Nez

Fleurs Blanches (Aubépine)
minéralité (Silex)
Vanille discrète

Le nez élégant montre des notes de :

Bernard Rion 
Saint-Aubin 1er Cru "En Remilly"

C'est au Domaine Armelle et Bernard
RION, installé à Vosne-Romanée depuis
1896, que la famille RION transforme les
précieux raisins en un délicieux nectar.
L'entreprise familiale Bernard RION
commercialise ses vins de Côte de
Beaune et Côte de Nuits ainsi que ses
produits à la truffe.

Appellation Saint-Aubin Premier Cru Contrôlée
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Tel : +33  380610531 / Mail : contact@bernardrion.fr / Web : www.domainerion.fr
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Le Climat "En Remilly" est très réputé
notamment par sa proximité avec les
Chassagne-Montrachet. 


