
Accords Mets et Vin

Apéritif, Grillades et Salades
estivales. 

 En Bouche

Ce joli rosé sec et fruité et idéal pour
les journées ensoleillés. 

Gamay et Pinot Noir

Vendange manuelle
ou mécanique

Conseil de garde : de 1 à 3 ans

Vinification

Pressurage rapide après quelques
heures pour obtenir cette belle
couleur rose pâle. Fermentations
alcoolique et malo-lactique en cuve
inox puis élevage sur lies pendant 6
mois. 

 Au Nez

Groseille
Pêche de Vigne 
Bonbon anglais

Arômes gourmands de : 

Bernard Rion 
Coteaux Bourguignons "Cuvée Rose"

C'est au Domaine Armelle et Bernard
RION, installé à Vosne-Romanée depuis
1896, que la famille RION transforme les
précieux raisins en un délicieux nectar.
L'entreprise familiale Bernard RION
commercialise ses vins de Côte de
Beaune et Côte de Nuits ainsi que ses
produits à la truffe.

Appellation Coteaux Bourguignons Contrôlée

Bernard Rion SARL, 8 Route Nationale 21700 VOSNE-ROMANÉE, FRANCE
Tel : +33  380610531 / Mail : contact@bernardrion.fr / Web : www.domainerion.fr

SIRET : 829 307 206 000 13 / RCS.Dijon / TVA FR58 829 307 206

Les raisins produisant ce Rosé proviennent
de petites parcelles historiques de la
Famille RION, situées dans le bas de
Vosne-Romanée.


