
Accords Mets et Vin

Poissons grillées, Viandes blanches 

 En Bouche

Très belle complexité, dans ce vin tout
en élégance et raffinement. Avec l’âge,
des notes de miel apparaitront.

Chardonnay

Vendange manuelle

Conseil de garde : de 2 à 10 ans

Vinification

Pressurage direct et entonnage du
moût en fûts de chêne français
pour les fermentations. Elevage en
fûts pendant 12 à 15 mois avec un
bâtonnage régulier des lies. 

 Au Nez

Fleurs Blanches (Aubépine)
minéralité (Silex)
Vanille discrète

Le nez élégant montre des notes de :

Bernard Rion 
Chassagne-Montrachet 1er Cru "Les Chenevottes"

C'est au Domaine Armelle et Bernard
RION, installé à Vosne-Romanée depuis
1896, que la famille RION transforme les
précieux raisins en un délicieux nectar.
L'entreprise familiale Bernard RION
commercialise ses vins de Côte de
Beaune et Côte de Nuits ainsi que ses
produits à la truffe.

Appellation Chassagne-Montrachet Premier cru Contrôlée

Bernard Rion SARL, 8 Route Nationale 21700 VOSNE-ROMANÉE, FRANCE
Tel : +33  380610531 / Mail : contact@bernardrion.fr / Web : www.domainerion.fr

SIRET : 829 307 206 000 13 / RCS.Dijon / TVA FR58 829 307 206

Le Climat "Les Chenevottes" classé en
Premier Cru est situé à proximité du
célèbre Grand Cru "Montrachet", sur la
commune de Chassagne-Montrachet.


