
Accords Mets et Vin

Entrées à base de poisson, Viandes
blanches et Volailles, Fromages fins.

 En Bouche

Vin typique de l'appellation
Chambolle-Musigny, féminin, soyeux
et délicat, avec une très belle longueur.

Pinot Noir

Vendange manuelle, 
récolte égrappée à 100%

Conseil de garde : minimum
5 ans, sans maximum

Vinification

Fermentation alcoolique naturelle :
10 jours en cuve ciment. Élevage : 12
à 15 mois en fûts de chêne français
(55% de fûts neufs).

 Au Nez

Framboise
Fraise des bois 
Violette

Il montre des arômes élégants de : 

Vigne de 0,20 hectares au Climat "les
Gruenchers", située au Nord de
Chambolle-Musigny, sous la Route des
Grands Crus. Vigne âgée de 60 ans.

Bernard Rion 
Chambolle-Musigny 1er Cru "Les Gruenchers"

C'est au Domaine Armelle et Bernard
RION, installé à Vosne-Romanée depuis
1896, que la famille RION transforme les
précieux raisins en un délicieux nectar.
L'entreprise familiale Bernard RION
commercialise ses vins de Côte de
Beaune et Côte de Nuits ainsi que ses
produits à la truffe.
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