
Accords Mets et Vin

Fruits de mer, Poisson grillé,
Charcuterie, Escargots de Bourgogne,
Fondue et Raclette.

 En Bouche

Ce vin possède une bouche, précise,
fraîche et délicieusement citronnée. 

Aligoté

Vendange manuelle 
et mécanique

Conseil de garde : de 1 à 3 ans

Vinification

Fermentations alcoolique et malo-
lactique en cuve inox puis élevage
sur lies pendant 6 mois. 

 Au Nez

Agrumes
Fruits exotiques
Fleurs Blanches (Acacias)

Nez sur la fraîcheur et l'aromatique
typique de l'Aligoté:

Bernard Rion 
Bourgogne Aligoté

C'est au Domaine Armelle et Bernard
RION, installé à Vosne-Romanée depuis
1896, que la famille RION transforme les
précieux raisins en un délicieux nectar.
L'entreprise familiale Bernard RION
commercialise ses vins de Côte de
Beaune et Côte de Nuits ainsi que ses
produits à la truffe.
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Vin issu exclusivement du cépage
Aligoté, variété typique et historique en
Bourgogne. Les vignes se trouvent en
Côte de Nuits et Côte de Beaune.


