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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

Armelle et Bernard RION, leurs filles Nelly, Alice et Mélissa, ainsi que leur gendre 

Louis, travaillent 8 hectares de vignes, principalement situées sur la Côte de 

Nuits. Pour le travail de la vigne et l’élevage du vin, la famille Rion perpétue la 

tradition transmise de générations en générations. Depuis 2019, le Domaine 

Armelle et Bernard Rion est certifié Haute Valeur Environnementale de niveau 3. 

PERNAND VERGELESSES 

« Les Boutières » 
Vin rouge issu du cépage Pinot Noir 

 

Vin produit grâce à la sélection de raisins sur la parcelle « Les Boutières » d’une surface 

de 11 ares.  

Ces raisins sont récoltés lors d’une vendange manuelle avec un contrôle de la qualité 

directement à la vigne. La récolte est égrappée à 100%, puis encuvée par gravité. Les 

baies entières fermentent pendant 2 semaines en cuve ciment. Les raisins sont pigés 

manuellement. Après pressurage, le vin est descendu en cave dans les fûts (20% de chêne 

français neuf, 80% de chêne français 2 à 5 ans). Le vin est élevé pendant 10 à 15 mois.  

Le nez s’ouvre sur les fruits rouges et la violette. La bouche est harmonieuse et ronde. 

C’est un vin de plaisir qui saura accompagner de nombreux plats, comme une belle volaille 

rôtie. Plus âgé, le vin tire sur le sous-bois, les épices.  

Potentiel de garde : 3 à 6 ans 

 

 


