
 

DOMAINE Armelle et Bernard RION 
Propriétaires-Récoltants – 8, Route Nationale – F 21700 VOSNE-ROMANÉE 

Téléphone (+33) Ø3 80 61 05 31  

www.domainerion.fr – E-mail : rion@domainerion.fr 

 
 

Siret 330 712 753 00012 – N°TVA : FR 58 330 712 753 – R.C.S. : D 330 712 753 384 D 11 

 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

Armelle et Bernard RION, leurs filles Nelly, Alice et Mélissa, ainsi que leur 

gendre Louis, travaillent 8 hectares de vignes, principalement situées sur la 

Côte de Nuits. Pour le travail de la vigne et l’élevage du vin, la famille Rion 

perpétue la tradition transmise de générations en générations. Depuis 2019, le 

Domaine Armelle et Bernard Rion est certifié Haute Valeur Environnementale de 

niveau 3. 

AOC Coteaux Bourguignons Chardonnay  

« Magnatum » 

Vin blanc issu du cépage Chardonnay. 

C’est une toute petite vigne (0,12 hectare) au cœur du vignoble de la côte de Nuits qui 

produit chaque année quelques centaines de bouteilles de vin blanc de grande qualité. 

Elle est centenaire et ses racines vont si profondément dans la terre que ceci en fait un 

vin unique. Ici, comme sur toute l’exploitation, le Domaine Rion pratique une agriculture 

durable et raisonnée, exempte d’insecticide et d’herbicide grâce notamment au travail 

mécanique du sol. 

La vendange est manuelle. Un pressurage immédiat et un élevage de 15 à 18 mois en fût 

de chêne (50% de futs neufs) lui assurent une belle garde. 

Vous apprécierez ses arômes délicats de fleurs blanches et d’épices avec une note de 

caramel et de miel. Il est ample et gras en bouche. A servir à l’apéritif avec du foie gras 

ou du Comté. A table, il accompagnera les poissons ou les viandes blanches. 

Garde : de 4 à 6 

ans. 

  

 


